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原材料や製法にこだわりコシや香りが豊かな乾麺に仕上げました。また、日持ちする
乾麺は、自宅での保存食としてはもちろん、贈り物にも喜ばれます。

● 内容量 390g

● セット内容 半生そば100g×3袋
濃縮つゆ30ml×3袋

● ケース荷姿 390g×18袋
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385033513

● 内容量 520g

● セット内容 半生そば100g×4袋
濃縮つゆ30ml×4袋

● ケース荷姿 520g×17箱
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385043574

● 内容量 260g

● セット内容 半生そば100g×2袋
濃縮つゆ30ml×2袋

● ケース荷姿 260g×12袋
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385042614

● 内容量 520.8g

● セット内容
半生そば100g×4袋
濃縮つゆ30ml×4袋
七味0.2g×4袋

● ケース荷姿 520.8g×20箱
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385045646

信州限定生そば3人前

信州生八割そば箱4人前

信州そば2人前つゆ付ピロー

新そば箱4人前（七味付） 
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4564

季節品
9月～12月

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×20束

● 茹で時間目安 3分～4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×5束

● 茹で時間目安 3分～4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×10束

● 茹で時間目安 4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×20束

● 茹で時間目安 4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×5束

● 茹で時間目安 4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 250g / 束

● ケース荷姿 250g×20束

● 茹で時間目安 12分～14分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 230g / 束

● ケース荷姿 230g×10束

● 茹で時間目安 3分～4分

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● 内容量 250g / 束

● ケース荷姿 250g×20束

● 茹で時間目安 2分

● 賞味期限 730日（2年）

● 温度帯 常温

乾麺信州そば20束入 乾麺信州そば230g×5本セット

乾麺山霧の里230g×10本セット乾麺山霧の里20束入 乾麺山霧の里230g×5本セット

乾麺信州わたなべのうどん250g×20束入

乾麺信州そば230g×10本セット

乾麺信州わたなべのそうめん250g×20束入
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小売用
半生そば

● 内容量 650g

● セット内容 半生そば100g×5袋
濃縮つゆ30ml×5袋

● ケース荷姿 650g×12箱
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385033520

信州業務用生そば箱5人前

3352

《調理例：半生八割蕎麦》

● 内容量 260g

● セット内容 半生そば100g×2袋
濃縮つゆ30ml×2袋

● ケース荷姿 260g×16箱
● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385049385

おいしい信州蕎麦2人前

4938 NEW

2322
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大切な人への贈り物。お中元・お歳暮はもちろん様々なシュチュエーションでご利用い
ただける渡辺製麺謹製のそばギフトです。

● セット内容

半生信州そば100g×2袋、
半生十穀そば100g×2袋、
ごまくるみ味噌つゆ200ml
×1本、そばつゆストレート
200ml×1本

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385035616

● セット内容

半生信州そば100g×2袋、
半生青しそそば100g×2袋、
そばつゆストレート200ml×
1本、白だし香るつゆ（2倍
濃縮）200ml×1本

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385042515

● セット内容 半生薮そば120g×4袋
薮の辛汁200ml×2本

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385030154

● セット内容
半生信州そば100g×4袋
濃縮つゆ30ml×4袋
なめこ山菜500g×1袋

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温

● セット内容
半生信州五割そば
100g×10袋、
濃縮つゆ30ml×10袋

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385038792

● セット内容

半生薮そば120g×6袋、薮の
辛汁200ml×2本、信州丸大
豆醤油200ml×1本、だし醤油
の素30g×1本、薮生七味55g
×1瓶、薮そば味噌60g×1瓶

● 茹で時間目安 2分
● 賞味期限 90日
● 温度帯 常温
● JANコード 4979385030147

信州のそばふるさと便「彩」

信州のそばふるさと便「涼」

築地薮そばつゆセット

信州そば山菜セット 信州五割半生そば10食セット

築地薮そば名店セット
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小売用
そば茶・お菓子

そばによくあうそば茶、お茶請け等にご利用いただけるお菓子など豊富に取り揃えてお
ります。

● 内容量 300g

● ケース荷姿 300g×20箱

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● JANコード 4979385300493

● 内容量 8本

● ケース荷姿 8本入×60袋

● 賞味期限 300日

● 温度帯 常温

● JANコード 4902209000521

● 内容量 20本

● ケース荷姿 20本×40箱

● 賞味期限 300日

● 温度帯 常温

● JANコード 4902209000651

● 内容量 145g

● ケース荷姿 145g×15袋×2箱

● 賞味期限 120日

● 温度帯 常温

● JANコード 4950159000177

● 内容量 140g

● ケース荷姿 140g×15袋×2箱

● 賞味期限 120日

● 温度帯 常温

● JANコード 4904912900426

● 内容量 120g

● ケース荷姿 120g×15袋×2箱

● 賞味期限 90日

● 温度帯 常温

● JANコード 4950159616071

● 内容量 160g

● ケース荷姿 160g×20箱

● 賞味期限 365日

● 温度帯 常温

● JANコード 4975629150183

● 内容量 1個

● ケース荷姿 1個×20箱

● 賞味期限 45日

● 温度帯 常温

● JANコード 4979385046636

渡辺そば茶300g

ミルクケーキ8本入 ミルクケーキ20本入

そばかりんとう 揚げそばせんべい 信州林檎かりんとう

純そば茶ティーバック8g［20包入］

信州りんごショコラケーキ

4698

季節品
5月～8月

《調理例：信州のそばふるさと便「涼」》
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プライベートブランド

P B商品開発のご提案

渡辺製麺の商品開発は、商品に対する小さな疑問やご不満、ご要望などから始まります。
素材の選定も常識にとらわれず、柔軟な発想でおこない、お客様が何を必要としているか、
模索し考え、お客様にとっての最善をご提案し続けています。

私たちは、お客様のご要望する商品を
全力でご提案致します。

小ロット製造ができるので、
新しい味に挑戦でき、在庫リ
スクを低減できます。

まずはお気軽にお問合せください。
折り返し営業担当者から御社へご
連絡させて頂きます。

（月～土 9:00 -16:00 日祝は定休）

多くの味を作り上げてきた
エキスパート集団が開発し
ます。

単品ではなく、麺・つゆ・調
味料を、トータルでご提案が
できます。

ご要望の包装形状にて、丁
寧な手詰め作業にてセット
致します。

1
お問合せください

営業担当者が、お客様のご要望する
商品についてヒヤリングさせて頂き
ます。具体的なレシピ・ベンチマーク
品などがございましたら、より早く正
確な商品試作が可能となります。

2
ヒヤリング・お打合せ

サンプル品をご確認頂きます。ご要
望にマッチした商品となるまで、改
良を繰り返します。

4
サンプル品ご確認・改良

ご要望にマッチした商品が決定しま
したら、ご指定の納期にお届け致し
ます。
※別途賞味期限の検査期間が必要な場
　合があります。

5
PB商品決定 製造・出荷

ご依頼内容をもとにサンプルを試
作し、ご提出致します。期間は約2

週間程。ただし内容・条件により延
長する場合もございます。

3
サンプル試作・ご提出

《渡辺製麺の開発力》

S t e p . S t e p .

S t e p .S t e p . S t e p .

《商品開発の流れ》
お客様から頂きました情報につい
ては、機密保持を基本としてご対応
させて頂きます。

ORIGINAL PRODUCT

小ロット対応 再現力 トータル提案 丁寧な梱包

0120-78-2439

麺は160kgから、調味料は200kg※から開発できます。
《PB商品開発対応可能品リスト》

製造品 内容量 保存方法
包装形態・外寸サイズ目安（mm） 製造ロット
包装形態 幅 奥行 高さ 適正

生そば

1kg 冷蔵 ピロー包装 275 350 - 160㎏
500ｇ 冷蔵 ピロー包装 220 350 - 160㎏
180ｇ 冷蔵 ピロー包装（台紙入） 140 275 - 160㎏

130ｇ～150ｇ×1～5玉 冷蔵 ピロー包装 130 220～
410 - 160㎏

半生そば
100ｇ 常温 三方シール 120 270 - 160㎏
120ｇ 常温 三方シール 120 270 - 160㎏
170ｇ 常温 三方シール 140 270 - 160㎏

生中華麺 100ｇ～180ｇ×1～5玉 冷蔵・常温 ピロー包装 140 220～
410 - 130㎏

つゆ
500ml 冷蔵 ポリボトル 75 43 208 500ℓ
18ℓ 常温 一斗缶 238 238 350 500ℓ

製造品 内容量 保存方法
包装形態・外寸サイズ目安（mm） 製造ロット
包装形態 幅 奥行 高さ 最低 適正

調味料
（ボトル）

200ml 常温 PETボトル 50 50 148 200ℓ 500ℓ

300ml 常温 PETボトル 60 60 172 200ℓ 500ℓ

1ℓ 常温 PETボトル 80 80 270 200ℓ 500ℓ

1.8ℓ 常温 PETボトル 106 106 315 200ℓ 500ℓ

調味料
（小袋）

5g～85g程度
※5g未満は要相談。

比重により内容量が変わること
があります。

常温 アルミ小袋、プラ小袋

55 95 - 200㎏ 500㎏

75 120 - 200㎏ 500㎏

95 150 - 200㎏ 500㎏

注意事項
■配合内容によっては、充填可能量、生産量や最低ロットが変わる可能性があります。

《セット品仕様例》
製造品 内容量

包装形態・外寸サイズ（mm）
包装形態 幅 奥行 高さ

半生そば4人前箱 半生そば4人前、つゆ付 クラフト箱 245 180 45

半生そば2人前FP 半生そば2人前、つゆ付 FP（フードパック） 225 145 50

半生そば3人前ピロー 半生そば3人前、つゆ付 成袋 270 220 20

半生そば5人前箱 半生そば4人前、つゆ付 クラフト箱 220 150 90

生そばセット1kg 生そば1kg×1、そばつゆ500ml×1 スチロール 320 220 80

生そばセット2kg 生そば1kg×2、そばつゆ500ml×2 スチロール 320 220 120

ラーメン1人前箱 中華麺1人前、スープ付、別添部材 紙箱 98 121 56

ラーメンFP2人前 常温中華麺2人前、スープ付 FP（フードパック） 146 224 48

●上記以外の形態でのセットも可能です。お気軽にご相談ください。

注意事項

■専用包材は全印刷ロット分は買い取りいただきます。
■12月はセットアップが大変込み合いますので、受注数については事前にご相談ください。
■セット品の最低受注ロットは、調味料、麺などの製造ロットに起因します。

麺は160kgから、調味料は200kgから開発できます。
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 本社
 長野県茅野市北山4724    〒391-0396
 Tel.  0266-78-2331（代）
Fax. 0266-78-2338

 東京事務所
 東京都中央区銀座5-13-16 9F    〒104-0061
 Tel.  03-6264-0098
Fax. 03-6264-1267

 福岡営業所
 福岡県福岡市博多区山王2-2-7    〒812-0015
 Tel.  092-436-3311
Fax. 092-436-3312

 茅野工場（製麺・スープ工場）
 長野県茅野市北山4724    〒391-0396
 Tel.  0266-78-2331（代）
Fax. 0266-78-2338

 横浜工場（製麺工場）
 神奈川県横浜市港北区新羽町914    〒223-0057
 Tel.  045-540-3460

 横浜工場（スープ工場）
 神奈川県横浜市港北区新羽町922    〒223-0057
 Tel.  045-545-5646
Fax. 045-545-5647

 福岡工場（製麺・スープ工場）
 福岡県福岡市博多区山王2-2-7    〒812-0015
 Tel.  092-436-3311
Fax. 092-436-3312

 札内工場（調味料工場）
 北海道中川郡幕別町札内みずほ町143-109    〒089-0554
 Tel.  0155-66-6333
Fax. 0155-66-6330

©2018 WATANABE SEIMEN CO., LTD. 2018年10月現在

0120-78-2439
［月～土 9:00 -17:00 日祝は定休］
www.watanabeseimen.co.jp

商品のお問合せは、
株式会社 渡辺製麺

創業１９４９年




